
サントリーのウイスキー技術でつくった

新・本格芋焼酎大

サントリーがウイスキーづくりで培った知県・技術を焼酎づくりにも
適用した「香り厳選蒸留法」。
この方法で手間をかけて、芋のいいトコだけを抽出することで、
香り豊かな味わいを実現したまったく新しい焼酎です。

“香り厳選蒸留”独自製法の

【レストラン 福田氏のコメント】
私も飲んでみましたが、芋の香りやコクが素晴らしい。

すっきりしてお食事にもぴったり!な焼酎です。お奨めです。

“大隅”

焼酎「い」
（プレミアム）

焼酎「く」
（スタンダード）

芋の甘い香り 弱い 普通 強い

焼酎臭さ 弱い 普通 強い

他の焼酎と比べてみても明らかな “香りと味わい”

その訳は・・・

華やかな香り 芋の甘み・コク 雑味・苦味 焦げ臭

蒸留前半のいいトコだけ抽出

隅
どうりで香りがいいわけだ。


